M FINANCIERS CITRON-FRAMBOISE
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2 blancs d'ceufs 80 g de sucre

2c¢.as. de farine 2¢. as, de poudre d’amandes 50 g de beurre
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12 framboises 1 citron vert 1 pincée de sel

PREPARATION
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Faire chauffer le four a 140°C.

Dans une poéle, mettre le beurre. Faire chauffer.
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Dans un saladier, battre les blancs d'eeufs, |a farine, le sel, le sucre, la poudre d'amandes. Ajouter le beurre fondu.
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Dans le saladier, peler un peu de citron vert, Graisser les moules avec le beurre.
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Verser la préparation dans les moules et ajouter les framboises sur les moules.
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Mettre les moules dans le four

pendant 15 minutes.,



