
 Cake   aux  noix  et aux  pommes 

Les ingrédients 

deux     œufs  quatre  pommes  100g   de  noix (sans coque) 

 200g    de    sucre  250g   de   farine  1 sachet de levure chimique 

150 ml d’ huile  200 ml de lait  ½ cuillère à café de cannelle 

La recette 

Mettre     la   farine,  le sucre,  la  levure,  la  cannelle,   les     œufs,  l’  huile 

 dans    un saladier  et  mélanger. 

 Ajouter     le   lait  et  mélanger. 



 Eplucher  et  couper     les     pommes. 

Mettre    les  pommes  dans    la  pâte. 

 Mixer    les  noix  et  mettre   les  noix  dans    la  pâte. 

Verser   la     pâte  dans     un     moule. 

 Cuire au four à    180 degrés pendant une     heure. 
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